
C R Ê P E S ,  W A F F E L N ,  S N A C K  &  W E I N E

M A R K T  8
A S C H E R S L E B E N



Flammkuchen hat seine Entstehung im Elsass und ist ein sehr dünn ausgerollter 
Boden aus Brotteig den man je nach Geschmack belegen kann. Er wurde früher vor 
dem Brot im Holzbackofen gebacken, um die erste, starke Hitze auszunutzen.
Der Name “Flammkuchen” kommt daher, dass die Flammen im Ofen noch nicht 
vollständig ausgelodert waren, wenn er eingeschoben wurde.

010.	Baguette Mio
	   € 7,50      4,5,6,7,A,C,F,G,H,J,K

	 mit Käse, Salami, gek. Schinken
	 und frischem Salat

012.	Baguette Hähnchen
	   € 8,10      5,6,7,A,F,G,J

	 mit Hähnchenschinken
	 und frischem Salat

Baguette
...frisch gebacken und warm serviert.

Mehr als nur ein 
Eis...

...in dieser Speisekarte, 
haben wir

verschiedene Snacks 
und Desserts

für Sie zusammen-
gestellt.
Früstücken Sie 
ausgiebig, geniessen 
Sie einen schnell 
angerichten Snack,
oder gönnen Sie sich 
etwas Süsses!

Wir wünschen

Ihnen einen

Guten Appetit

Flammkuchen
051. Flammkuchen Original 5,7,A,G,L	 € 8,70
		  mit einer Creme aus Sauerrahm,
		S  peck und Zwiebeln

052. Flammkuchen Vegetarisch 7,A,G,L	 € 8,50
		  mit einer Creme aus Sauerrahm,
		S  chafskäse und Peperoni

054. Flammkuchen Mediterran A,B,D	 € 8,50
		M  it Lachs und Zwiebeln und Paprika



018.	Toast Caprese
	   € 6,60      5,6,7,9,A,E,F,G,K

	T omate, Mozzarella

019.	Club Sandwich
	   € 9,80      5,6,7,9,A,E,F,G,K

	 mit gek. Schinken, Käse,
	P aprika, Tomaten

017.	Toast Hawaii
	   € 6,60      5,6,7,9,A,E,F,G,K

	 Gek. Schinken, Ananas und Käse

016.	Toast Classico
	   € 6,80      5,6,7,9A,E,F,G,K

	 Gek. Schinken oder Salami und Käse

Snack

Bruschetta
...geröstetes Weissbrot mit frischen
Tomatenwürfeln!

021.	Bruschetta
	 Primavera
	   € 7,40      5,6,7,A,E,F,G,K

	 Mozzarella, Tomaten,
	O regano und Basilikum

023.	Bruschetta
	T onno
	   € 8,50     A,G

	 Mozzarella, Tomaten,
	T hunfisch und Zwiebelringe

Flammkuchen



079. Pistazien Crêpe 4,A,C,G

		    € 9,50	
		  mit Pistazien Eis, Sahne, Pistaziensosse,
		P  istazien Stücken und Pistazienstreusel

Crêpes

        andere cr�êpes:
070.	Crêpe mit
	P uderzucker A,C,G

		  € 3,90

071.	Schweden Crêpe 4,8,A,C,G

		 € 6,90
		  mit Vanilleeis,
		  Apfelmus, Sahne

	072.	 Schoko Crêpe 4,A,C,G

		 € 6,90
		  mit Schokoeis, Schokososse
		  und Schokoraspeln

076. Joghurt
		 Crêpe 4,A,C,G

		    € 7,20
		  mit Joghurteis,
		S  ahne, Joghurt
		  und Waldfrüchten

080. Banane-
		 Eierlikör
		 Crêpe 4,A,C,G

		    € 7,60	
		  mit Vanilleeis, Banane,
		S  ahne, Schoko-Sosse
		  und Eierlikör



080. Banane-
		 Eierlikör
		 Crêpe 4,A,C,G

		    € 7,60	
		  mit Vanilleeis, Banane,
		S  ahne, Schoko-Sosse
		  und Eierlikör

C
rê

pe
s

078. Erdbeer
		 Crêpe  4,8,A,C,G

		    € 7,70
		  mit Vanilleeis, Sahne,
		E  rdbeeren und Erdbeer-Sosse

073. Nutella
		 Crêpe  4,8,A,C,G

		    € 7,50
		  mit Vanilleeis, Sahne,
		N  üsse und Nutella

081. Bananen
		 Crêpe  4,8,A,C,G

		    € 7,50
		  mit Vanilleeis, Sahne,
		B  anane, Nutella



Apfelstrudel
035.	 mit Vanillegeschmackcreme 4,8,A,C,E,F,G,H,I	 € 4,30

036	.	 mit Sahne und Vanillegeschmackcreme 4,8,A,C,E,F,G,H,I	 € 5,50

037.  mit Sahne, Vanillegeschmackcreme
		  und Vanilleeis 4,8,A,C,E,F,G,H,I	 € 6,60

Bubble Waffel

041. Schoko
		 crossies	

	   	€ 9,20
		O  der TOFFIFEE,
		  Oder MON CHÉRI

041. Oreo	

	   	€ 9,60
		O  der DUPLO,
		  Oder RAFFAELLO

041. Puderzucker	

	   	€ 3,90

	 	MIT  SOSSE	 + € 1,80

		MIT   1 EISKUGEL	 + € 2,20

		MIT   SAHNE	 + € 1,80



041. Italia	

	   	€ 8,90
		O  der KIWI

041. Yogurette	

	   	€ 9,60
		

041. Bueno	

	   	€ 9,60
		O  der ROCHER
		  Oder GIOTTO
		  Oder DUBAI

041. Pistazien	

	   	€ 9,50

041. Carnival	

	   	€ 8,90
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Legende Zusatzstoffe:
1 Koffeinhaltig - 2 Chininhaltig - 3 Mit kakaohaltiger Fettglasur - 4 Mit Farbstoff - 5 Mit Konservierungsstoffen
6 Geschmekt Verstärker - 7 Antioxidationsmittel - 8 Zusatzstoffe - 9 Stabilisator mit Phosphat

Die Zusammensetzung der Speisen erfolgt gemäss Angaben, kann jedoch Mangels besonderer Obstsorten bzw.
anderer Zutaten geändert werden. Die Preise sind einschl. gesetzlicher Umsatzsteuer.

Lieber Gast!
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. Ihr Gastgeber

LIEBE GÄSTE, AB 10,00 €

IST AUCH EINE KARTEN 

ZAHLUNG MÖGLICH

Prosecco, Wein & Spritz

SCAIA BIANCA
BIANCO DEL VENETO

912.		  4,90 €	Glas 0,15 l

Der Scaia ist ein gelungenes 
Cuvée aus Garganega und 
Chardonnaytrauben, die aus 
der Spätauslese stammen. 
Leuchtend Strohgelbe Farbe, 
ein blumiger parfümartiger 
Duft nach Zitrusfrüchte wie 
Grapefruit und Orange, auch 
Ananas und Mango mit 
einem leichten Ton von Ba-
nane. Süffig, ziemlich warm 
und weich, frisch und doch 
würzig am Gaumen.

AGLIANICO
ROSATO
SPUMANTE	

905.		  4,90 €	Glas 0,15 l

Rebsorte - Merlot
Von sehr intensivem Rubinrot. 
Großzügiges Aroma vonreifen, 
roten Früchten. Kirschen und 
Waldbeeren. Von kräftiger 
Struktur, bereichert durch
einen samtigen Tanninschleier, 
lang anhaltend, sehr 
angenehmer Nachgeschmack. 
Von den Hängen der ersten 
Dolomiten-Ausläufer im
Norden der Provinz Treviso.

Die  beliebtesten  Aperitifs
APEROL SPRITZ 4

431.		  6,90 €

CAMPARI SPRITZ 4

440.		  6,90 €

LIMONCELLO
SPRITZ 4

443.		  6,90 €

HUGO 4

Alkoholfrei
434.		  6,90 €

SANBITTER SPRITZ 4

Alkoholfrei 

434.		  6,90 €

SANBITTER SPRITZ 4

432.		  6,90 €

SARTI SPRITZ 4

441.		  6,90 €

HUGO 4

433.		  6,90 €

LILLET BERRY 4

442.		  6,90 €

...offene weine und
aktuelle angebote...

bitte fragen sie
ihre bedienung!LUGANA

901.		  5,50 €	Glas 0,15 l

Rebsorte - Turbiana 
(Trebbiano di Lugana).
Delikates und weiches 
Pressen der ganzen 
Weintrauben für 
einen Großteil der 
Traubenproduktion, 
der verbleibende Teil 
wird durch Oszillation 
leicht entrappt. Es 
folgt ein rigoroses 
Vinifikationsprotokoll: 
Enthefen durch natürliche 
Sedimentation, langsame 
Gärung bei kontrollierter 
Temperatur (14°/18°), 
5-monatiger Ausbau auf 
Trub und Feinhefen.

CONEGLIANO
VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE 
CONTROLLATA E GARANTITA - 
EXTRA DRY MILLESIMATO

910.		  4,90 €	Glas 0,15 l

Rebsorten - Glera. Von zart 
strohgelber Farbe mit grünen 
Reflexen, von untadeliger Reinheit, 
veredelt durch eine Perlage, die
lang anhält. Erkennbar die
fruchtigen Noten von Apfel,
Birne und Pfirsich. Die blumige 
Komponente macht sich mit
einem zarten Hauch von 
Rosen und Akazienblüten 
bemerkbar und wird im 
Finale durch eine feine, 
pflanzliche Note bereichert. 
Frisch mit einem süßen, 
samtigen Hauch, der von 
einer gut ausgeprägten, 
säuerlichen Zitrusnote 
abgelöst wird. Ausgewogen, 
leicht, und von guter 
Süffigkeit.


